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1. INTRODUCCIÓ 
 
La seguretat alimentaria es un dels capítols més interessants i complicats per a aquelles persones a qui ens 
interessa l’estudi dels aliments, de les seves característiques, és a dir, del seu aspecte, la seva innocuïtat i 
el seu valor nutritiu. 
 
Quan parlem de Seguretat Alimentaria podem creure que només ens referim a la possibilitat de que 
quelcom pugui arribar a un aliment i ocasionar un procés de tipus infecciós o tòxic. En canvi, es tracta 
d’un terme més ampli, donat que hi ha situacions de preparació d’aliments o de la seva composició, que 
poden relacionar-se amb casos o brots d’origen alimentari. 
 
Per tot això, en el seu moment, es va aprovar el Curs de Postgrau en Seguretat Alimentaria de la UAB, 
curs que ha vingut desenvolupant-se a la EPSI, amb un total de 210 hores. Amb aquest nou curs, es pretén 
una prolongació d’aquest curs, que ens permeti el desenvolupament d’un Màster. Per això, es pretén 
abordar el problema de la Seguretat Alimentaria des d’una perspectiva aplicada, donat que els 
coneixements previs han estat obtinguts al curs de postgrau. 
 
S’abordarà la situació de diferents indústries alimentaries , tant de transformació, distribució auditoria o 
anàlisi, intentant proporcionar solucions en matèria de seguretat, en els casos que sigui possible. 
Introduirem com a novetat l’aproximació a la normativa legal sobre seguretat i responsabilitat en la 
producció alimentaria, incidint sobre les responsabilitats jurídiques; aportant l’orientació pràctica i 
preventiva sobre la matèria, cada cop més important en la presa de decisions. 
 
Per això, el treball serà realitzat, directament a empreses del sector alimentari. 
 
 

2. OBJETIUS I COMPETÈNCIES 
 

OBJETIUS 
 
1. Conèixer els orígens dels processos de transmissió alimentaria. La seva epidemiologia i elements 

desencadenants 
 
2. Estudiar i aprofundir en el coneixement del sistema APPCC 
 
3. Co-relacionar els perills amb els punts de control crític in situ 
 
4. Estudiar i conèixer la importància de la neteja i desinfecció  
 
5. Conèixer els sistemes  que poden reduir o eliminar els agents de risc. 
 
6. Adquirir eines per a l’auditoria, avaluació i gestió del risc 
 
7. Proporcionar al participant les estratègies i habilitats necessàries per a desenvolupar la 

investigació en seguretat alimentaria en centres públics i privats. 
 
8. Conèixer els sistemes de control alimentari 
 
9. Proporcionar a l’alumne els avenços tant en els coneixements teòrics com en les possibles 

aplicacions en la millora de la qualitat del producte. 
 
10. Donar a conèixer als participants els fonaments de la organització d’una empresa alimentaria tant 

pel que fa referència als aspectes tècnics com als de la gestió empresarial i de mercat. 
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11. Proporcionar els elements necessaris per aconseguir un producte de qualitat a través de la gestió 
del procés, per a respondre al mercat en allò que demanda  i quan ho demanda.  

 
 
 

COMPETÈNCIES CLAU 

• Escollir els paràmetres de nutrició, alimentació i maneig adequats per obtenir un producte de 
qualitat.  

• Escollir entre les diferents tecnologies disponibles.  

• Elaborar projectes i estudis de viabilitat per la posada en marxa de noves instal·lacions o 
modificació de les que existeixen.  

• Dissenyar un pla de gestió de la qualitat a l'empresa.  

• Dissenyar un pla de gestió mediambiental  de l'empresa alimentaria.  

• Avaluar les implicacions de les decisions tècniques en l’economia de l’empresa i en les decisions 
de mercat, per tal de poder assessorar o gestionar empreses d’àmbit alimentari en un context de 
sostenibilitat.  

• Identificar els principals factors de risc en l'activitat empresarial i proposar mesures adients.  

• Dissenyar experiments, obtenir resultats, validar-los i tractar les dades i desenvolupar un projecte 
de recerca 

Competències transversals 

• Comunicar-se oralment i per escrit: 
a) utilitzar les terminologies científiques adequades; 
b) redactar informes professionals; 
c) escriure publicacions; 
d) defensar i argumentar oralment les seves aportacions.  

• Analitzar i sintetitzar documents i interpretar protocols. Trobar les fonts d'informació, consultar-
les i seleccionar la informació necessària per a temes concrets.  

 

3. DESTINATARIS DEL PROGRAMA 
 
 
Llicenciats, diplomats o graduats amb coneixements i experiència en el camp de la higiene alimentaria i 
amb el Diploma de Postgrau en Seguretat Alimentaria de la UAB o afins.  
 
 
 

4. PLA D’ESTUDIS 
 
 
1. Riscos alimentaris. Definició, avaluació en laboratoris i al camp. Sistemes de detecció, gestió i 

anàlisi. 
 
2. Control i prevenció del risc. Classificació de les indústries alimentaries i objectius a 

desenvolupar per grups. 
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3. Anàlisi de Perills i Punts de Control Crítics. Gestió del Risc. Dissenys del sistema i auditories 

externes i internes.  
 
4. Definició dels problemes més freqüents al camp de la seguretat alimentaria. Implicacions 

estructurals i econòmiques 
 
5. Relació del perill i el risc alimentari amb la tecnologia aplicada en determinades situacions  
 
6. Disseny de sistemes de prevenció i la importància dels pre-requisits  
 
7. Anàlisi i processat de les dades científico-tècniques i presentació d’informes.  
 
8. Disseny de projectes, avaluació econòmica, presentació de pressupostos i seguiment econòmic 

dels mateixos.  
 
9. Aplicació a la indústria alimentaria 
 
 
 

5.            PROGRAMA PRÀCTIC 
 
 
1.-           Visites a indústries i laboratoris 
 
2.-           Treballs pràctics. Cada capítol portarà acompanyat una sèrie de casos que caldrà resoldre. 

Aquests casos es solucionaran amb recolzament bibliogràfic i dels professors responsables dels 
diferents capítols.  

 
3.-           Treballs de laboratori. Es realitzaran pràctiques de laboratori de tècniques especialment 

interessants per a l’adequat control dels aliments 
 
4.-           Demostracions. D’aquells equips o metodologies especialment complexes. Es faran 

demostracions dels productes i es procedirà a la seva avaluació amb presència dels responsables 
dels mateixos.  

 
 

6. METODOLOGIA  
 
 
El Procés d’aprenentatge està  basat en la implicació activa dels membres participants.  
 
Les sessions han estat dissenyades al voltant d’un sistema interactiu de classes lectives, conferències, 
anàlisi de casos reals i desenvolupament de projectes. 
 
 

7. AVALUACIÓ 
 
 
Avaluació dels alumnes 
 
Al realitzar-se un seguiment durant el curs i considerant que s’aplicarà el mètode docent del cas, 
s’intentarà eliminar l’avaluació teòrica, procedint-ne a avaluar els diferents casos pràctics presentats. 
L’avaluació teòrica es farà per compensar o augmentar la qualificació obtinguda. 
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Al següent quadre es presenta l’avaluació prevista:  
 
1.      Assistència a les classes teòriques:                                                   10% 
2.      Assistència a laboratori i demostracions                                          10% 
3.      Avaluació dels casos pràctics                                                           80% 
_____________ 
 
Total                                                                                                                     l00% 
 
L’avaluació teòrica serà com a màxim del 30% del total de la puntuació. 
 
 
Avaluació del professorat 
 
Un cop finalitzada l’exposició de cada un dels professors es procedirà a la seva avaluació, seguint els 
formularis habituals establerts per la Universitat Autònoma de Barcelona.. 
 
Aquesta avaluació serà utilitzada com a informació complementaria per a les successives realitzacions del 
curs.  
 

 
8. INSCRIPCIÓ 
 
 
Les persones interessades en participar hauran d’acreditar estar en possessió d’una titulació universitària, 
requisit previ a la inscripció i haver realitzat el postgrau de Seguretat Alimentària de la UAB o altres 
formacions equivalents. 
 
 
El procediment de pre-inscripció es realitzarà a l’Escola de Prevenció i Seguretat Integral. Tel. 93 581 70 
42. Persona de contacte Josep M. López (epsi@uab.es). 
 
En qualsevol cas, abans de ser formalment inscrits, els participants hauran de mantenir una entrevista 
personal amb la coordinació del diploma de postgrau, amb la finalitat de mantenir la coherència grupal 
per assegurar un nivell òptim del curs. 
 

L’import de la matrícula és de 2.000 €, que han de satisfer-ne en un període de 7 dies posteriors a 
l’acceptació de la inscripció. La Formació de Tercer Cicle de la UAB té acords amb entitats bancàries per 
a gestionar crèdits.  
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MÀSTER 
«  Transferència Tecnològica en Seguretat Alimentaria> 

Sol·licitud de Preinscripció curs 2008-2009  
 
 

Dades personals 
Nom 
      

Primer cognom 
      

Segon cognom 
      

DNI/NIE 
      

Data de naixement 
      

Lloc de naixement 
      

Estat on va néixer 
      

Nacionalitat 
      

 
 
Domicili habitual a l’efecte de notificacions 
Carrer, avinguda, plaça, etc. 
      

Núm., pis, porta 
      

Codi postal 
      

Població 
      

País o província 
      

Telèfon 
      

Adreça de correu electrònic 
      

Fax 
      

  
 
Estudis previs ja cursats Universitat Centre 
Primer cicle complet dels estudis oficials conduents a la titulació 
      

            

Títol oficial de 
      

            

Altres       
 

            

Altres       
 

            

 

Sol·licito ser admès al procés selectiu, si escau, a fi de poder matricular-me per continuar els 
estudis indicats. 
 
Bellaterra (Cerdanyola del Vallès), __ d ______________ de __ 
Signatura de la persona interessada 
 
 
 
 
 
SRA. DIRECTORA DE L’ESCOLA DE PREVENCIÓ I SEGURETAT INTEGRAL 
 
Data límit per a lliurar la documentació pendent ___________________ 
  
Data publicació resolució _________ en _________________________ 

 
D’acord amb l’article 42.4, segon paràgraf, de la Llei 30/1992, de 26 de novembre, del Règim Jurídic de les Administracions Públiques i 
del Procediment Administratiu Comú, modificada per la Llei 4/1999, de 13 de gener, us comuniquem que el termini màxim per a la 
publicació, al tauler d’anuncis del centre, de la resolució de la vostra sol·licitud és de 5 mesos a comptar des de la data de presentació 
d’aquest escrit; si en el termini assenyalat no s’hagués publicat la resolució, podreu entendre que la vostra sol·licitud ha estat estimada. 
 
De conformitat amb la Llei Orgànica 15/1999 de 13 de desembre de Protecció de Dades de Caràcter Personal (LOPD), les dades  
subministrades per vostè mitjançant via telefònica o el formulari disponible en la direcció web nomenada quedessin incorporats en un 
fitxer automatitzat, el qual serà processat exclusivament amb la finalitat de mantenir la relació contractual amb el client, la realització 
d'estudis estadístics així com la tramesa de publicitat relativa a l'Escola de Prevenció i Seguretat Integral. La Fundació per als Estudis de 
Prevenció i Seguretat Integral serà el seu titular i responsable, i vostè podrà exercir el dret d'accés, , rectificació, cancel·lació i revocació 
del consentiment per a la cessió de les seves dades en els termes previstos en la llei nomenada i en les altres normes que la 
desenvolupen 
 

Data de presentació: 
 
Registre 
 
 
 
 
Segell de la Gestió Acadèmica 


