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1ELS AUTOCONTROLS: CONSELLS D’IMPLANTACIÓ



2PLA DE CONTROL DE L’AIGUA POTABLE

Tipus de prTipus de prTipus de prTipus de prTipus de proveïmentoveïmentoveïmentoveïmentoveïment

DipòsitsDipòsitsDipòsitsDipòsitsDipòsits sí / no capacitat

DistribucióDistribucióDistribucióDistribucióDistribució un croquis de l’establiment on s’indiqui els punts de sortida d’aigua

TTTTTrrrrractament desinfectantactament desinfectantactament desinfectantactament desinfectantactament desinfectant

Producte

Lloc on es fa

AltrAltrAltrAltrAltres tres tres tres tres tractaments necessarisactaments necessarisactaments necessarisactaments necessarisactaments necessaris

ContrContrContrContrControl de clor rol de clor rol de clor rol de clor rol de clor residual lliuresidual lliuresidual lliuresidual lliuresidual lliureeeee

Punt de mostreig

Tipus de kit de reactius per fer la determinació

ContrContrContrContrControl analíticol analíticol analíticol analíticol analític

He de fer anàlisis?

Tipus i freqüència?

Nom del laboratori autoritzat

Elaboració del pla d’autocontrol de l’aigua potableANNEX 1

Previsions de manteniment: tipus d’instal·lació, operació i freqüènciaPrevisions de manteniment: tipus d’instal·lació, operació i freqüènciaPrevisions de manteniment: tipus d’instal·lació, operació i freqüènciaPrevisions de manteniment: tipus d’instal·lació, operació i freqüènciaPrevisions de manteniment: tipus d’instal·lació, operació i freqüència

INSTAL·LACIONS OPERACIÓ FREQÜÈNCIA



3PLA DE CONTROL DE L’AIGUA POTABLE

DATA VALOR MESURA OBSERVACIONS MESURES CORRECTORES SIGNATURA

Registre de control de clor residual lliureANNEX 2



4PLA DE CONTROL DE L’AIGUA POTABLE

NÚMERO
REFERÈNCIA

DATA PRESA
MOSTRA

HORA PRESA
MOSTRA

DATA
ANÀLISI

TIPUS
ANÀLISI

RESULTAT MESURA
CORRECTORA

Registre d’anàlisis fetesANNEX 3



5PLA DE CONTROL DE L’AIGUA POTABLE

Registre de manteniment i higiene de les instal·lacionsANNEX 4

DATA OPERACIÓ MANTENIMENT PERIODICITAT INCIDÈNCIES



6PLA DE NETEJA I DESINFECCIÓ

Elaboració del pla de neteja i desinfeccióANNEX 5

ZONA / EQUIP / ESTRI PROCEDIMENT ESBANDIDA FREQÜÈNCIA RESPONSABLE

NOM
PRODUCTE      QUANTITAT

DETERGENT

NOM
PRODUCTE      QUANTITAT

DESINFECTANT VERIFICACIÓ



7PLA DE NETEJA I DESINFECCIÓ

ZONA / EQUIP / ESTRI DIA / MES  HORA OBSERVACIONS   FET PER

Registre de netejaANNEX 6

Vistiplau del responsable   Signatura



8PLA DE NETEJA I DESINFECCIÓ

Dilluns

Dimarts

Dimecres

Dijous

Divendres

Dissabte

DIA OBSERVACIONS FET PER

SETMANA NÚM.
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Registre de neteja setmanalANNEX 7

Vistiplau del responsable   Signatura



9PLA DE CONTROL DE PLAGUES I ANIMALS INDESITJABLES

Elaboració del pla de plagues i animals indesitjablesANNEX 8

MÈTODE QUÍMIC
 (si és imprescindible)

MÈTODE MECÀNICMÈTODE FÍSICZONA / LOCAL REVISIÓ /
MANTENIMENT

RESPONSABLE



10PLA DE CONTROL DE PLAGUES I ANIMALS INDESITJABLES

MESURES
CORRECTORES

INCIDÈNCIESZONADATA FET PER REVISAT PER

Registre de comprovació i eficàciaANNEX 9



11PLA DE CONTROL DE PLAGUES I ANIMALS INDESITJABLES

Nom de l’emprNom de l’emprNom de l’emprNom de l’emprNom de l’empresaesaesaesaesa

Núm. d’inscripció en el RegistrNúm. d’inscripció en el RegistrNúm. d’inscripció en el RegistrNúm. d’inscripció en el RegistrNúm. d’inscripció en el Registre d’establiments i serveis plaguicidese d’establiments i serveis plaguicidese d’establiments i serveis plaguicidese d’establiments i serveis plaguicidese d’establiments i serveis plaguicides

Data d’aplicacióData d’aplicacióData d’aplicacióData d’aplicacióData d’aplicació

HorHorHorHorHorari d’iniciari d’iniciari d’iniciari d’iniciari d’inici HorHorHorHorHorari d’acabamentari d’acabamentari d’acabamentari d’acabamentari d’acabament

Zona de trZona de trZona de trZona de trZona de tractamentactamentactamentactamentactament Plaguicida utilitzatPlaguicida utilitzatPlaguicida utilitzatPlaguicida utilitzatPlaguicida utilitzat Núm. rNúm. rNúm. rNúm. rNúm. reg.eg.eg.eg.eg. (1)(1)(1)(1)(1)

Quantitat aplicadaQuantitat aplicadaQuantitat aplicadaQuantitat aplicadaQuantitat aplicada Tipus d’aplicacióTipus d’aplicacióTipus d’aplicacióTipus d’aplicacióTipus d’aplicació TTTTTermini de segurermini de segurermini de segurermini de segurermini de seguretatetatetatetatetat (2)(2)(2)(2)(2)

Nom del tècnic rNom del tècnic rNom del tècnic rNom del tècnic rNom del tècnic responsableesponsableesponsableesponsableesponsable

Nom del tècnic aplicadorNom del tècnic aplicadorNom del tècnic aplicadorNom del tècnic aplicadorNom del tècnic aplicador

Data d’expedició del carnetData d’expedició del carnetData d’expedició del carnetData d’expedició del carnetData d’expedició del carnet

SignaturSignaturSignaturSignaturSignaturaaaaa

IncidènciesIncidènciesIncidènciesIncidènciesIncidències

(1) En els productes utilitzats en la indústria alimentària han de constar-hi les lletres HA.
(2) El termini de seguretat és el temps que cal esperar per tornar a entrar al local on s’ha aplicat.

Registre de comprovació i eficàciaANNEX 10



12PLA DE CONTROL DE PROVEÏDORS

TELÈFONADREÇANOM PRODUCTE

Registre de proveïdorsANNEX 11

NÚM. RSI(*)NIF

(*) Si escau



13PLA DE CONTROL DE PROVEÏDORS 13PLA DE CONTROL DE PROVEÏDORS

Registre de control de matèria primeraANNEX 12

DATA

NÚM. D’ALBARÀ

PROVEÏDOR

PRODUCTE

QUANTITAT

TIPUS D’ENVÀS

LOT

DATA DE CONSUM

TEMPERATURA

CONTROL VISUAL

CONTROL DOCUMENTAL

RESPONSABLE

FET PER

T



14PLA DE RASTREJABILITAT

Registre d’entradesANNEX 13

DATA

NÚM. D’ALBARÀ

PROVEÏDOR

PRODUCTE

QUANTITAT

TIPUS D’ENVÀS

LOT

DATA DE CONSUM

TEMPERATURA

CONTROL VISUAL

CONTROL DOCUMENTAL

RESPONSABLE

FET PER

T



15PLA DE RASTREJABILITAT

DATA PRODUCTE LOT

INGREDIENTS

     QUANTITAT               LOT      QUANTITAT              LOT      QUANTITAT              LOT      QUANTITAT              LOT

Registre de produccióANNEX 14

     QUANTITAT              LOT

NÚM. D’ASSECADOR DATA D’ENTRADA DATA DE SORTIDA NÚM. DE CAMBRA DATA COMERCIALITZACIÓ

OBSERVACIONS



16PLA DE RASTREJABILITAT

DATA ALBARÀ NÚM. DESTINATARI PRODUCTE QUANTITAT LOT OBSERVACIONS

Registre de sortidesANNEX 15



17PLA DE SEGURETAT DELS ALIMENTS

Registre de temperaturesANNEX 16

DIA HORA TEMPERATURA FET PER INCIDÈNCIES

Vistiplau del responsable   Signatura

INSTAL·LACIÓ / PROCÉS / TRACTAMENT      OBRADOR      CAMBRA



18PLA DE SEGURETAT DELS ALIMENTS

    LOT/PRODUCTE DIA HORA T TEMPS       PH FET PER INCIDÈNCIES

Vistiplau del responsable   Signatura

Registre del control de paràmetres per a establiments elaboradors de conserves vegetalsANNEX 17



19PLA DE SEGURETAT DELS ALIMENTS

  TRACTAMENT TÈRMIC    DIA    HORA    T    TEMPS    FET PER INCIDÈNCIES

Vistiplau del responsable   Signatura

Registre del control de paràmetresANNEX 18



20PLA DE SEGURETAT DELS ALIMENTS

Registre de temperatures de refrigeracióANNEX 19

DIA

HORA

+7°C

+6°C

+5°C

+4°C

+3°C

+2°C

+1°C

+0°C

INCIDÈNCIA NÚM.

FET PER

OBSERVACIONS

NÚM. CAMBRA                 MES                          NÚM. FULL

1 2 3 4 5 6 7 8 9

7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7 7

6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6

5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5

4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4

3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3

2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2

1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31



21PLA DE SEGURETAT DELS ALIMENTS

Registre de temperatures de congelacióANNEX 20

DIA

HORA

-16°C

-17°C

-18°C

-19°C

-20°C

-21°C

-22°C

INCIDÈNCIA NÚM.

FET PER

OBSERVACIONS

NÚM. CAMBRA                 MES                          NÚM. FULL

1 2 3 4 5 6 7 8 9

-16 -16 -16 -16 -16 -16 -16 -16 -16 -16 -16 -16 -16 -16 -16 -16 -16 -16 -16 -16 -16 -16 -16 -16 -16 -16 -16 -16 -16 -16 -16

-17 -17 -17 -17 -17 -17 -17 -17 -17 -17 -17 -17 -17 -17 -17 -17 -17 -17 -17 -17 -17 -17 -17 -17 -17 -17 -17 -17 -17 -17 -17

-18 -18 -18 -18 -18 -18 -18 -18 -18 -18 -18 -18 -18 -18 -18 -18 -18 -18 -18 -18 -18 -18 -18 -18 -18 -18 -18 -18 -18 -18 -18

-19 -19 -19 -19 -19 -19 -19 -19 -19 -19 -19 -19 -19 -19 -19 -19 -19 -19 -19 -19 -19 -19 -19 -19 -19 -19 -19 -19 -19 -19 -19

-20 -20 -20 -20 -20 -20 -20 -20 -20 -20 -20 -20 -20 -20 -20 -20 -20 -20 -20 -20 -20 -20 -20 -20 -20 -20 -20 -20 -20 -20 -20

-21 -21 -21 -21 -21 -21 -21 -21 -21 -21 -21 -21 -21 -21 -21 -21 -21 -21 -21 -21 -21 -21 -21 -21 -21 -21 -21 -21 -21 -21 -21

-22 -22 -22 -22 -22 -22 -22 -22 -22 -22 -22 -22 -22 -22 -22 -22 -22 -22 -22 -22 -22 -22 -22 -22 -22 -22 -22 -22 -22 -22 -22

10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31



22PLA DE MANTENIMENT D’EQUIPS, INSTAL·LACIONS I ESTRIS

PRECAUCIONS DURANT
L’OPERACIÓ DE MANTENIMENT

FREQÜÈNCIATIPUS DE
MANTENIMENT

RESPONSABLE

Elaboració del pla de manteniment d’instal·lacions, equipaments i estrisANNEX 21

INSTAL·LACIONS
EQUIPS / ESTRIS



23PLA DE MANTENIMENT D’EQUIPS, INSTAL·LACIONS I ESTRIS

TIPUS DE
MANTENIMENT

HORADIA PRECAUCIONS DURANT
L’OPERACIÓ DE MANTENIMENT

FET PER

Registre del pla de mantenimentANNEX 22

Vistiplau del responsable Signatura

INSTAL·LACIÓ
EQUIPS / ESTRI

23PLA DE MANTENIMENT D’EQUIPS, INSTAL·LACIONS I ESTRIS




