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MY Generalitat de Catalunya q) Ageéncia de
N Departament de Salut Proteccié de la Salut

Procediment de Classificacié d’Establiments segons el Risc — Fitxa d’Avaluacié*

Rao social: Data:

Domicili industrial: Municipi:

Comarca: Servei Territorial:
Inspector/a: RSIPAC/RGS:
Modul 1: Tipus d’'aliment i Us previst Punts
Aliments de risc baix llestos o no per consumir 0
Aliments de risc mitja no llestos per consumir 5
Aliments de risc alt no llestos per consumir 10
Aliments de risc mitja llestos per consumir 20
Aliments de risc alt llestos per consumir 30

Puntuacio de 'establiment

Punts addicionals:

Aliment destinat a grups de risc o I'establiment proveeix directament a grups de risc 10

Total Modul 1

Modul 2: Activitat de la indUstria / establiment Punts
Risc baix 5
Risc mitja 10
Risc alt 20

Puntuacio de I'establiment

Punts addicionals:

Establiment que prepara i serveix menjar a col-lectius diversos 10

Presencia de materials especifics de risc (MER) a I'establiment 10

Total Modul 2

* Per arxiu de l'inspector PROCER'06



Modul 3: Métode de Processat

Punts

S'efectua un procés de reduccié de patdogens durant el processat de I'aliment a la industria

-10

No s’efectua procés de reduccié de patdgens durant el processat de I'aliment a la industria

0

Total Modul 3

Modul 4. Mida de I'empresa Punts
Microempresa 0
Petita empresa 5
Mitjana i gran empresa 10

Total Modul 4

Modul 5: Antecedents de I'establiment Punts
L'empresa ha estat objecte de tancament precautori i/o cessament d’alguna activitat

pel Departament de Salut en els Ultims 2 anys 3
L'empresa ha estat objecte d’expedient sancionador pel Departament de Salut

en els Ultims 2 anys 2
L'empresa ha estat causant d’alerta alimentaria o toxiinfeccio alimentaria

en els Ultims 2 anys 2
L'empresa dificulta o impedeix la tasca d’inspeccié per accié o omissio 3

Total Modul 5 (se sumen)

PROCER'06



Modul 6: Higiene

. Sense Deficiencies Deficiencies Deficiencies
Higiene deficiéncies lleus greus molt greus
Higiene de les instal-lacions, equipaments, maquinaria, estris i
transport L] Il ] ]

Matéeries primeres

Higiene dels processos de produccié

Emmagatzematge

Envasos i embalatges al moment d'utilitzar-los

Productes neteja / desinfeccio

ooooog
ooooog
ooooog
ooooog

Manipuladors

Total deficiéncies L1 1 L1 1 I — L1 1
Punts
Si tots els apartats compleixen la norma o hi ha deficiencies lleus com a maxim en un apartat. 0
Si en dos 0 més apartats hi ha deficiencies lleus, o hi ha deficiéncies greus com a maxim en 5
un apartat.
Si en dos 0 més dels apartats hi ha deficiéncies greus i no hi ha deficiencies molt greus. 10
25

Si en un dels apartats hi ha deficiencies molt greus.

Total Modul 6

Modul 7: Instal-lacions

Instal-lacions Sense Deficiéncies Deficiéncies Deficiencies
deficiencies lleus greus molt greus
Disseny d'instal-lacions, equipaments i mitjans de transport ] ] ] ]

Manteniment (també del transport)

Materials de construccié

Infraestructures i equips obligatoris

oooio
oooio
oooio
oooio

Dimensions
Total deficiéncies L1 1 L1 1 L1 1 L1 1
Punts

Si tots els apartats compleixen la norma o hi ha deficiencies lleus com a maxim en un apartat. 0

Si en dos 0 més apartats hi ha deficiencies lleus, o hi ha deficiencies greus com a maxim en 3

un apartat.

Si en dos 0 més dels apartats hi ha deficiéncies greus i no hi ha deficiencies molt greus. 7

Si en un dels apartats hi ha deficiencies molt greus. 10

Total Modul 7
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Modul 8: Autocontrols

1. Autoritzacions sanitaries si [] No []
2. Plade control de 'aigua Si ] No []
3. Registres actualitzats del Pla de control de I'aigua Si ] No []
4. Plade neteja i desinfeccio Si [] No []
5. Registres actualitzats del Pla de neteja i desinfeccio Si |:| No |:|
6.  Pla de control de plagues Si ] No []
7. Registres actualitzats del Pla de control de plagues Si |:| No |:|
8.  Pla de formacio6 del personal Si [] No []
9.  Registres actualitzats del Pla de formaci¢ del personal Si ] No []
10.  Pla de control de proveidors Si [] No []
11.  Registres actualitzats del Pla de control de proveidors si [] No []
12.  Pla de tragabilitat si [] No []
13. Registres actualitzats del Pla de tragabilitat si [] No []
14.  Sistema APPCC si [] No []
15.  Registres actualitzats del Sistema APPCC si [ No []
Total Autocontrols Si | No |

Per totes les empreses, excepte microempreses:

Compleix els 15 apartats llistats a la clau d’interpretacié (100%) 0

Compleix 13 0 14 dels 15 apartats llistats a la clau d'interpretacié (90%) 5

Compleix 11 0 12 dels 15 apartats llistats a la clau d'interpretacié (80%) 10

Compleix menys d'11 dels apartats llistats a la clau d’interpretacié (70%) 15

Puntuacio de I'establiment

Per microempreses (valorar apartats 1 al 13):

Compleix els 13 apartats llistats a la clau d’interpretacié (100%)

Compleix 12 dels 13 apartats llistats a la clau d'interpretacio (90%)

Compleix 10 o 11 dels 13 apartats llistats a la clau d'interpretacié (80%)

10

Compleix menys de 10 dels apartats llistats a la clau d'interpretacié (70%)

15

Puntuacio de I'establiment

Total Modul 8
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